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FICHA DA BATATA

Nome cientifico Solanum tuberosum L.
Grupo Hortalicas — subterr@neas
Sub - Grupo Tubérculo

A batata (Solanum tuberosum L.) € origindria dos Andes peruanos e bolivianos onde é
cultivada hd mais de 7000 anos. Recebe diferentes nomes conforme o local: Araucano ou
Pono (Chile), lomy (Colémbia), Papa (Império Inca e Espanhal), Patata (Itdlia), Irisch ou White
Potato (IManda). A batata é um tubérculo (caules adaptados para reserva de alimentos e
também para reproducdo, que resultam do engrossamento da extremidade dos estoldes,
que s@o caules modificados e subterr@neos, semelhantes a raizes). Na superficie dos
tubérculos, as estruturas mais evidentes séo os olhos. Vdrios fatores como cultivar, tamanho
do tubérculo e condicdes de cultivo, afetam o nUmero dos olhos por tubérculo.

A batata é considerada a terceira fonte de alimento para a humanidade sendo superada
apenas pelo arroz e trigo, sendo uma o6tima fonte de energia para o organismo. Possui
vitaminas C, Bé, niacina, acido félico, cobre, magnésio e fibras. A difusdo da batata em
outros continentes ocorreu através da colonizacdo realizada pelos paises europeus, inclusive
no Brasil. Inicialmente era cultivada em pequena escala em hortas familiares, sendo
chamada de batatinha, assim como na construcdo de ferrovias ganhou o nome de batata
inglesa, por ser uma exigéncia nas refeicdes dos técnicos vindos da Inglaterra.

As variedades das batatas diferem entre outras caracteristicas, no formato, nas coloracoes
de casca e da polpa, na profundidade dos olhos, no teor de matéria seca e na qualidade
culindria. No ETSP, as variedades mais comercializadas sGo: Agata, Asterix, Baraka, Binfje,
Caesar, Cupido, Markies, Monalisa e Mondial.

Fontes: Associacdo Brasileira da Batata e Centro de Inteligéncia da Batata

A Ficha da Batata € uma ferramenta de decisdo na escolha da classificacdo de melhor
custo-beneficio e de auditoria no recebimento do produto através de padrdes minimos de
qualidade e homogeneidade. Ela estd organizada em cinco partes:

e Opcdes de escolha na solicitacdo de compra
e Equivaléncia das classificacdes: Cotacdo da CEAGESP, Programa Brasileiro e
mercado atacadista
e Padrdo minimo de qualidade
e Escolha da classificacdo de melhor Custo-Beneficio
* Algumas conclusdes
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Opcoes de escolha na solicitacao de compra

Agata, Asterix, Baraka, Caesar, Cupido, Markies, Monalisa

Variedades e Mondial

IBeneficiqmento Beneficiada Comum (escovada) ou Comum (lavada)

|Tamqnho Especial, Especialzinha, 1¢ e 2° Flordo e Boneca

Algumas variedades comercializadas no ETSP sdo oferecidas lavadas ou escovadas, por
exemplo: variedades como Markies e Baraka, devido sua casca fina, sé sdo oferecidas
escovadas, ja a variedade Asterix, que tem casca avermelhada mais grossa, € oferecida
lavada. O quadro abaixo exemplifica:

Beneficiada

Comum Asterix [l Agata |JCaesar|JCupidoffMonalisalj Mondial
(lavada)

Comum Baraka|fMarkies|| Agata |JCaesar]] Cupido [fMonalisaljMondial
(escovada)

Obs: batata beneficiada lisa (Bintje)- pouca oferta, restrita a curto periodo do ano.

Melhor Utilizagao Culindria por Classificagdo

A composicdo fisico-quimica da batata estd relacionada com fatores como condicdes
climdticas e do solo, praticas culturais, estddio de maturacdo, armazenamento e da
variedade. A qualidade culindria da batata, estd associada ao alto teor de matéria seca e
baixo conteUdo de agucares redutores que sdo fatores dependentes de cada variedade.
Para confeccdo de massas ou frituras, altos teores de matéria seca propiciam maior
rendimento, melhor textura e sabor. Para preparacdo de frituras, as batatas devem possuir
baixo teor de agucares redutores (maximo 0,2%) pois altos feores podem resultar em produto
de coloragdo escura e maior absorcdo de dleo durante a fritura.
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M So;l::a / -- Caracterlshca marcante
- Muita dgua e sabor froco

N&o € boa poro cozinhar, pois fica esfarelando e
As’rerlx
mU|’ro clara.
Boroko --- Polpo seca e consisténcia firme.
Coesor E - Polpa seca e consisténcia firme.

Muita adgua, sabor fraco e perde a cor no
Cupido .
cozimento.
Consisténcia firme, ndo perde cor e tem sabor
Markies X
forte.
Muita dgua, sabor fraco e perde a cor no
Monalisa i
cozimento.

Mondial - Polpa seca e consisténcia firme.

Equivaléncia das classificacoes: Cotacdo da CEAGESP, Mercado Atacadista e o Programa
Brasileiro para a Modernizacdo da Horticultura

A compra para os Servicos de Alimentacdo exige a caracterizacdo precisa do alimento e
uma base para a negociacdo de precos. A base de negociacdo mais ufilizada é a
Cotacdo de Precos da CEAGESP, um servico didrio de monitoramento dos precos
praticados de venda do atacado para o varejo: maior, menor € mais comum. Os precos
sdo levantados nos maiores atacadistas de cada produto e passam por uma andlise
estatistica para a divulgacdo.

O mercado atacadista caracteriza a batata através do didmetro da peneira utilizada na
maquina de classificacdo, além das classificacdes Noiva, Flordo e Boneca e pelo tipo de
beneficiamento. A CEAGESP agrupa, para fins de cotacdo, as diferentes classificacdes:
Especial, Especialzinha, Primeirinha e Segundinha. O Programa Brasileiro para a
Modernizacdo da Horticultura utiliza o calibre para a caracterizacdo do tamanho (classe).
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A tabela abaixo mostra a equivaléncia entre as classificacoes.

COfGGGO Programq Brasileiro* **

33 a 42 33 o 42
m [ 28033 | 28 o 33
[ segundinha | Menorque2s | Menorque2s |
m [ 50070 | m

*Programa Brasileiro para a Modernizagdo da Horticultura. Calibre (mm).

** |dentifica o diGmetro da peneira utilizada na mdquina de classificacdo.

*** NGo possui tamanho definido e a incidéncia do defeito embonecamento e
rachadura séGo maior que 10%.

*xxx Classificacoes utilizadas pelo Mercado Atacadista e que ndo fazem parte
da cotacdo CEAGESP.

Padrdo Minimo de Qualidade

Na solicitacdo de compra da batata, algumas exigéncias sdo necessdrias para a garantia
da qualidade do produto. A presenca dos defeitos listados abaixo ndo deve ser tolerada:

e Defeitos internos (que exigem o corte para verificacdo):

o Vitrificacdo: transformacdo do amido em agucar simples.

o Coracdo oco: cavidade interna, causada por crescimento excessivamente
réapido do tubérculo.

o Coracdo Negro: manchas de conformacdo irregular de coloracdo que variam
de cinza a negro no centro do tubérculo.

o Mancha Chocolate: mancha cor de chocolate que se observa na parte
inferna do tubérculo.

e Defeitos Aparentes
o Esverdeamento: zonas de cor verde ou arroxeada causada por exposicdo a
luz durante o crescimento ou armazenamento do tubérculo.
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o Brotamento: elongacdo dos pontos de crescimento (olho) do tubérculo.

Rachada: rachadura por qualquer fator que ndo mecdanico.

o Embonecamento: importante e severa desuniformidade do tubérculo durante
o seu desenvolvimento, que pode gerar formas com exiremos
pronunciamentos, curvaturas, protuberdncias e pontas que afetam a
aparéncia e qualidade.

o Podrid@o: manchas de conformacdo irregular de coloracdo que variom de
cinza a negro no cenfro do tubérculo.

O

Coragao Negro Mancha Chocolate

Esverdeamentio  Brotamento Rachada Embonecamento Podriddo
Obs: é permitida a ocorréncia dos defeitos embonecamento e rachada somente na classificacdo
“Boneca”.

Escolha a classificacdo de melhor Custo-Beneficio

E muito comum que a indicacdo de compra recaia sobre o produto de maior valor na
Cotacdo de Precos da CEAGESP e que, em muitos casos, o produto recebido seja o de
menor valor: paga-se pelo mais caro e recebe-se o0 mais barato.

A indicacdo do melhor produto para cada utilizacdo nas variedades mais consumidas exige
o conhecimento dos Indices de Aproveitamento,Valoracdo e Escolha:
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Indices de Aproveitamento, Valoracao e Escolha das diferentes classificacoes de Batata

indice de indice de indice de
Aproveitamento Valoragao Escolha

Cotagao
CEAGESP

1A v IE

IA: rendimento X indice de coccdo.

IV: relacéo entre o preco de cada classificacdo e a classificacdo menos valorizada.
IE: indice de aproveitamento / indice de valoracéo.

*Batata cozida com casca - retirada apds coccdo.

** Ndo constam na Cotacdo CEAGESP

Algumas conclusoes:

1. As batatas classificadas como "“Especial” e “Flordo” valem 1,75 vezes mais do que as
classificadas como “Especialzinha” e “ 1% e 2°" e a classificada como “Boneca” vale
0,13 vezes menos que as “Especialzinha” e “1%e 2°" .

2. A classificagGo de melhor custo beneficio para a utilizacdo € a batata classificada
como “1% e 2% que apresenta Indice de Escolha (IE) : 0,99, superior as classificacdes
“Especialzinha” e “Boneca” (IE=0,89), “Flordo” (IE=0,52) e “Especial” (IE=0,49).

3. A escolha das classificacdes “1° e 2°" de maior Indice de Escolha (0,99), permite um
acréscimo de 102% no volume pronto para o consumo qguando comparado &

7\
(& 6
CENGESP
CENTRO DE QUALIDADE HORTIGRANJEIRO - CEAGESP/SP
Av. Dr. Gastao Vidigal, 1946 — CEP 05316-900 - S&o Paulo/SP

Tel: (11) 3643-3825 / 3643-3827 - cah@ceagesp.gov.br




classificacdo “Especial” (menor indice de Escolha), um acréscimo de 90% quando
comparado a classificacdo “Flordo”, um acréscimo de 11% quando comparado as
classificacoes “Especialzinha” e “Boneca’.
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