1. Defeito Grave

Compromete a aparéncia, conservacado e qualidade do produto, restringindo ou inviabilizando o
seu uso.

2. Grupo varietal

Sao variedades agrupadas de acordo com caracteristicas semelhantes.

3. Classificagao

E a separacdo do produto em lotes visualmente homogéneos em tamanho e maturacéo, dentro de
um padrao minimo de qualidade. O tamanho e a qualidade sao caracterizados separadamente.

4. Tamanho homogéneo

E garantido pela obediéncia & variagdo maxima da medida de tamanho na mesma embalagem.

5. Maturagdo homogénea

E garantido pela obediéncia a variagdo maxima de estagios de maturagdo na mesma embalagem.
6. Rotulagem

O rotulo afixado na embalagem identifica o produto, a sua qualidade, a sua origem, seu peso
liquido e o seu responsavel.

7. Embalagem

E a unidade de protecdo, de movimentacgao e identificacdo do produto.

8. Seguranca do alimento

E determinada por exigéncias legais de sanidade microbiolégica e tolerancia ao residuo de
agrotoxico.

9. indice de aproveitamento

E o resultado da multiplicagdo do rendimento do produto pelo seu indice de cocgéo.

10. Rendimento

E o resultado da divisdo do peso liquido do produto pelo seu peso bruto.

11. indice de cocgido

E o resultado da divisdo do peso pés-cocgdo do produto pelo seu peso liquido cru.

12. Fator de corregao

E o resultado da divisdo do peso bruto do produto pelo seu peso liquido.

13. indice de escolha

E o resultado da divisdo do indice de aproveitamento do produto pelo seu indice de valoracéo
(média do ano). Quanto maior o valor do indice de escolha, melhor o custo-beneficio da

classificagédo escolhida.



