Morfologia

O nome certo para cada parte da vagem

Avagem ( Phaseolus vulgaris L.) é um fruto da familia das leguminosas ou dos legumes,

consumido imaturo.
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Classificacao

Garantia de transparéncia na comercializacao

NTHRLIET 41N

Classificacado é a separacdo do produto em
lotes visualmente homogéneos e a sua
descricdo através de caracteristicas
mensuraveis, obedecendo a padrbes preé-
estabelecidos.Os lotes de vagem séo
caracterizados por seu grupo varietal, classe
(tamanho) e categoria (qualidade).

Garantia do responsavel

O rétulo identifica o responséavel pelo produto
e a sua origem. A rotulagem é obrigatoria e
regulamentada pelo Governo Federal.

VAGEM

Produtor: Catarina Rossi
Endereco: Sitio Boa Esperanca
Municipio: Itatiba Estado: SP
CEP: 19140-000

CNPJ: 19.415.85100/R216

Grupo:
Estrutura
Macarrao Manteiga>< Metro
Coloracao
Amarela Verde Clara>< Verde Escura
Rajada Roxa
Classe: 4 8 12 16 20
24 1 <28 32 36 40
44 48
Categoria: Extra | >< Il 11l

Data da embalagem: Peso Liquido:
25/12/2008 6 kg

NuUmero do lote:

LO1
(01)97898357410018( 13) 081225( 3100) 000016( 10) LO1

O cadigo de barras é fundamental para a captura dos dados e
automacao do processo.

A GS1 Brasil, organizacgé@o que administra o codigo de barras
no Brasil, coordena o grupo de FLV (frutas e hortaligas) com o
objetivo de padronizar a identificagdo destes produtos e
implantar sistemas de rastreabilidade para melhorar
significativamente a precisdo e a velocidade de acesso as
informacdes sobre a producao e a origem dos alimentos.

Na identificagdo de FLV é possivel utilizar o
i Databar, bem menor que os atuais codigos de
barras ele pode carregar além da identificacéo de
produtos, muito mais informagBes como lote e
data de validade.
L] Conhega mais sobre o cédigo e suas aplicagbes
www.gslbrasil.org.br

Agrupamento das cultivares

Organizacao de cultivares com caracteristicas
de forma e coloragdo semelhantes.
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Verde Escura Verde Clara Amarela  Rajada Roxa

Classe

Garantia de homogeneidade de tamanho

O tamanho é caracterizado pelo comprimento
em cm da menor vagemdo lote.

O produtor deve obedecer as exigéncias de
uniformidade visual de tamanho, em
comprimento e diametro. O limite permitido de
variacdo entre o maior e o menor fruto no
comprimento é de 25% e no diametro de 50%.
Um lote de vagem, que tenha o fruto de menor
tamanho com 53 mm de comprimento, deve
ser caracterizado como classe 5 e o seu fruto
de maior tamanho deve ter no maximo 66 mm.
E s6 multiplicar o menor comprimento por 1,25
e teremos o0 maior comprimento permitido
naquele lote.

Garantia de padrao minimo de qualidade

Qualidade é a auséncia de defeitos. As
categorias sao definidas pelas suas
diferencas entre as suas tolerdncias aos
defeitos graves, leves e o0 grau minimo de
tenrura. O produtor deve eliminar os produtos
com defeitos graves, antes do seu
embalamento.

Limite de frutos com defeitos graves e leves
por categoria, em porcentagem dos frutos do lote

Categoria Extra | Il
Defeitos Graves
Podridao 0 1 3
QOutros Graves 0 3 10
Defeitos Graves de Casca 0 5 15
Defeitos Graves de Formato 0 5 15
Total de Defeitos Graves 0 15 100
Defeitos Leves de Casca 5 15 100
Defeitos Leves de Formato 0 5 100
Total de Defeitos Leves 5 15 100
Total de Defeitos 5 15 100

Grau de Tenrura

O grau de tenrura ou estadio de
desenvolvimento é requisito importante da
gualidade da vagem. Quanto mais tenra a
vagem maior o seu valor comercial. A
categoria Extra esta restrita ao grau de tenrura
1, a categoria | podera apresentar os graus de
tenrura 1 e 2, e a categoria Il podera
apresentaros grausdetenrural,2e 3.
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Categoria Extra I I
Grau de Tenrura 1 le?2 1,2e3

Defeitos Variaveis

A gravidade depende da intensidade

Defeito de Formato

Angulo |Tortuosidade
0a 10° reta

10° a 30° pouco torta
> que 30° torta

30°
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30°
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Pouco torta Torta

Defeito de casca

Leve

Grave

Defeitos Graves

Muito prejudiciais ao produto

Dano profundo

Passada ou Granada

Injaria por frio

Podridao

Glossario

Antracnose: Lesdo Umida, profunda, circular, de coloracéo
marrom avermelhada, caracteristica de moléstia causada por
fungos dos géneros Colletotrichum e Gloeosporium.

Dano profundo: Perda da protecao da casca pela exposicao
da polpa a perda de agua e ao ataque de microorganismos.
Defeito: Alteracdo das caracteristicas do produto causada
por fatores de natureza patoldgica, fisiolégica, mecanica e
comprometem a qualidade e causam perda do seu valor
comercial. Os defeitos podem ser muito graves, graves, e

Vocabulario

leves.

Defeito de casca: Alterac@es restritas a coloragdo e a textura
dacasca, devidas a causas fisiolgicas, patoldgicas e a danos
fisicos. O defeito de casca é leve quando ocupa até 5% (cinco
por cento) da superficie do fruto. O defeito de casca é grave
guando ocupa mais de 5% (cinco por cento) da superficie do
fruto ou apresenta sinais de proliferacdo de
microorganismos, como pustulas de ferrugem.

Defeito grave: Alteracéo que pode evoluir entre a colheita e o
consumo, causa comprometimento sério da aparéncia,
conservacao e qualidade do produto, restringe o seu uso e
diminui o seu valor na comercializacéo. Sao defeitos graves:
antracnose, dano profundo, defeito de casca grave, sujidade
e deformagéo grave.

Defeito muito grave: Alteracao que pode ser transmitida de
um produto para o outro, que pode evoluir entre a colheita e o
consumo e inviabilizar o consumo do produto. S&do defeitos
muito graves: injuria por frio, passado ou granado, podridao,
virose.

Defeito variavel: A gravidade da anomalia depende da
intensidade da sua ocorréncia e torna os defeitos variaveis
graves ou leves. Sdo defeitos variaveis: defeito de casca,
deformacéo, quebra do fruto

Deformacdo ou tortuosidade: Alteragdo do formato
caracteristico da vagem. O angulo formado entre as duas
extremidades é a medida da deformacéo caracterizada como
reta, pouco torta e torta. Adeformacéo é defeito leve quando o
angulo formado entre as duas extremidades € superiora 10° e
inferior a 30° e defeito grave quando o angulo formado entre
as duas extremidades é superior ou igual a 30°.

Injaria por frio: Perda da turgescéncia e escurecimento do
fruto, resultado do rompimento das células devido a
temperaturas baixas.

Passado ou granado: Colheita depois da maturidade
horticultural adequada, com contetdo de fibras superior a
15% da massa do fruto, dificuldade na mastigacéo,
proeminéncia evidente das sementes, ocorréncia de fio e
sementes firmes de dificil esmagamento.

Podridao: Processo visivel de decomposicéo, desintegragcéo
ou fermentacéo localizada ou distribuida no produto.
Quebrado fruto: Perda de pedunculo ou ruptura de parte do
fruto com exposicdo de polpa. A perda do pedunculo é
considerada como defeito leve e a ruptura do fruto com
exposicdo da parte interna do fruto como defeito grave.
Tenrura: O estadio de desenvolvimento da vagem na colheita

determina a sua tenrura no consumo e o seu valor comercial.
Foram estabelecidos trés graus de tenrura de acordo com o
preenchimento do I6culo pelo grao na parte central da vagem.
No grau de tenrura 1, exigido para a categoria Extra, o grao &
muito macio, quase liquefeito e ocupa menos da metade do
seu léculo. No grau de tenrura 2, permitido na categoria I, o
grao é macio, se desfaz facilmente se submetido a pequena
pressdao manual e ocupa de metade até ¥ do espaco do seu
I6culo. No grau de ternura 3, s6 permitido na categoria Il, o
gréo é macio e ocupa mais de ¥ do espaco do seu léculo.
Virose: Distor¢do do formato (tortuosidade), da coloragdo
(amarelecimento) e sabor (amargor) caracteristicos de
infeccéo por virus.

Embalagem

Protecdo, movimentagéo e exposicao

A embalagem é o instrumento de protecao,
movimentacdo e exposicdo do produto. A instrugéo
Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO n° 009,
de 12 de novembro de 2002, estabelece as exigéncias
para as embalagens de frutas e hortalicas frescas. As
embalagens podem ser descartaveis ou retornaveis. Se
retornaveis, devem ser higienizadas a cada uso. Se
descartaveis, devem ser reciclaveis ou de
incinerabilidade limpa. Devem ser de medidas
paletizaveis, isto é, 0 seu comprimento e a sua largura
devem ser submudltiplos de 1m por 1,2m, a medida do
palete padrao brasileiro (PBR). Devem apresentar a
identificacdo e a garantia do fabricante. Devem ser
rotuladas, obedecendo a regulamentacdo do Governo
Federal.

PROGRAMA

BRASILEIRO PARA
A MODERNIZACAO
AN DA HORTICULTURA

O desenvolvimento de normas de classificagdo como
linguagem de caracterizagdo do produto para uma
comercializacéo transparente e mais justa, é o principal
objetivo deste programa de adesédo voluntaria e auto-
regulamentacdo setorial. Ele surgiu em 1997 por
deciséo das Cémaras Setoriais de Frutas e a de
Hortalicas da Secretaria da Agricultura de
Abastecimento do Estado de S&o Paulo. A CEAGESP,
através do Centro de Qualidade em Horticultura, é a sua
gestora.

A cartilha de classificacdo da vagem € o nosso 34°
lancamento. Algumas cartilhas como a do morango, do
tomate e do péssego ja passaram por revisdo e foram
reeditadas.

Existem normas de classificacéo prontas para:

Frutas: abacaxi, banana, caqui, figo, goiaba, laranja,
limdo Tahiti, mamao, manga, maracuja azedo, meléo,
morango, péssego e nectarina, tangerina, uva
americana, uva européia.

Hortalicas: alface, batata, berinjela, cebola, cenoura,
chuchu, couve-flor, mandioquinha-salsa, pepino,
pimentdo, quiabo, tomate e vagem.

Estdo em processo de finalizacdo para publicacédo:
abobrinha, anonaceas, batata-doce, melancia, repolho,
rucula.



